Primeros pasos para el desarrollo de procesos de
transformacion industrial de la papa en Narifio

Hugo Andrés Gomajoa Enriquez
Adriana Micanquer Carlosama
Angela Sofia Parra Paz

Profesores de Ingenieria de Procesos
Universidad Mariana

Contexto general sobre la transformacién agroindustrial de la papa en Narifio

El departamento de Narifio se destaca como un actor clave en la produccién nacional de papa, gracias
a su considerable extensién cultivada anualmente de 25.000 hectdreas y a los notables rendimientos
que de ellas obtiene, sumados a la reconocida calidad del tubérculo (Fedepapa, Observatorio FNFP,
Estudios Econédmicos FEDEPAPA-FNFP, 2023; Urbano y Puerchambud, 2022). Esta actividad agricola no
solo genera un volumen significativo de produccidn, sino que también es el sustento econémico y social
de miles de familias y diversos actores alo largo de su cadena de valor (Valderrama et al., 2023). Aunque
el potencial es alto, en Narifio la estructura productiva se caracteriza por un predominio de micro y
pequefios productores, quienes manejan superficies de cultivo limitadas, amenudo ubicadas enzonas de
ladera (Agencia de Desarrollo Rural [ADR], Organizacién de las Naciones Unidas para la Alimentaciényla
Agricultura [FAO] y Gobernacién de Narifio, 2019; Martinez et al., 2022). Esta configuracién minifundista
presenta un desafio inherente, ya que puede restringir la capacidad individual de los agricultores para
invertir en tecnologias avanzadas o para desarrollar procesos de transformacion agroindustrial que,
para ser econdmicamente viables, suelen requerir mayores volimenes de materia prima. Por ende, la
transicién hacia modelos de transformacion productiva se ve limitada, particularmente en municipios
como Pupiales, Guachucal, Cumbal y Guaitarilla, donde persisten brechas tecnoldgicas, formativas y de

acceso a mercados especializados (Fedepapa, 2023; Urbano y Puerchambud, 2022).

Un compromiso con el saber y el futuro de la papa
nariinense

Conscientes de las brechas y necesidades que enfrentan
los productores de papa en Narifio, con gran entusiasmo,
el programa de Ingenieria de Procesos dio inicio al plan
de formacidn especializado disefiado para impulsar la
transformacién agroindustrial de la papa a pequefia y
mediana escala. Esta es una iniciativa conjunta entre
la Universidad Mariana y la Federacién Colombiana de
Productores de Papa (FEDEPAPA). El plan de formacién,
ademds de capacitaciones, se enfocé en un camino hacia
laapropiaciénsocial del conocimientoy el fortalecimiento
del subsector de la papa en Narifio. El objetivo principal
fue dotar a los pequefios y medianos productores, de
las herramientas, técnicas y conocimientos necesarios
para agregar valor a la papa como materia prima,
diversificar sus productos y mejorar su competitividad
en el mercado, siempre bajo los principios de buenas

practicas de manufactura y normatividad de seguridad e
inocuidad alimentaria.

La inauguracién y primer encuentro de este plan de
formacién tuvo lugar el dia 16 de mayo de 2025, en
la sede Alvernia de la Universidad Mariana. La jornada
acogid a 36 productores, integrantes de seis asociaciones
del departamento de Narifio, vinculadas a FEDEPAPA
(Tabla 1), asi como también, representantes de la
federacién y docentes del programa de Ingenieria de
Procesos (Figura 1).

Tabla 1

Asociaciones de papa del departamento de Narino
beneficiarias del programa de formacién

Nam. Asociacion
1 AIREM
2 ASOARTENAL
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Ndm Asociacion
3 ASOCUAICHALA
4 ASOVEJU
5 Sembradores de paz
6 Semillas del campo

Figura 1

Docentes de la Universidad Mariana y representantes de la
Federacién Colombiana de Productores de Papa

Un inicio prometedor:
acercamientos al saber

bienvenida y primeros

La jornada inaugural fue un espacio de integracidon y
aprendizaje. El director del programa de Ingenieria de
Procesos de la Universidad Mariana, MSc. Javier Villota
Paz, dio una calida bienvenida a todos los productores,
resaltando la importancia de esta alianza estratégica. Se
presentd al equipo de docentes, profesionales altamente
competentes en diversas dreas de la ingenieria,
quienes con su experiencia y dedicacién, guiaron a los
participantes a lo largo de este proceso formativo. La
seguridad de los visitantes fue primordial, por lo que se
realizd una socializacién de las normas de seguridad de
las instalaciones, destacando las rutas de evacuacidon y
los equipos de proteccién disponibles.

Adicionalmente, se presentd en detalle el plan de
formacidn, el cual se desarrollé entre mayo y noviembre
de2025. Este programaintegral fue disefiado paraabarcar
desde los fundamentos bdasicos hasta la innovacién en
productos derivados de la papa, un tubérculo de vital
importancia econdmica y social para nuestra region
(Tabla 2).

Tabla 2

Plan de formacidén

Num. Tematica

Buenas prdcticas de manufactura.
Normatividad de seguridad e inocuidad
alimentaria.

Practica: Preparacion de soluciones
desinfectantes y postcosecha.

Manejo de equipos y herramientas de
laboratorio.

Practica: Pardeamiento enzimatico, pH,
caracterizacion.

3  Obtencidén de harina y almiddn.

Productos alimenticios a partir de harina o

4 almidones de papa.
Métodos de conservacién y almacenamiento.
> Practica: empaques, respiracion, tratamiento
térmico.
6 Generacidn de bebidas alcohdlicas con uso de
almidén de papa.
Bioplasticos a partir de polimeros naturales
/ (almiddn de papa).
8 Otras alternativas para el uso de harinay

almidén de papa.

Valor nutricional de la papa y sus derivados.
Tecnologia de alimentos aplicada ala papay
9  susderivados.

Practica: Tabla nutricional.

Innovacién y desarrollo de nuevos productos a

10 base de papa.

Para garantizar el aprendizaje practico y seguro, se
hizo entrega a cada uno de los 36 productores, de un
paquete que incluyé Equipos de Proteccién Personal
(EPP) esenciales para los procesos de transformacién
de alimentos (bata de laboratorio, botas blancas, cofia,
guantesytapabocas). Ademads, seles proporcionéd material
didactico (cuaderno, lapicero, lapiz, borrador) para que
pudieran registrar sus experiencias y conocimientos
adquiridos en los laboratorios y en la planta piloto de la
Universidad Mariana (Figura 2).



Figura 2

Entrega de Equipos de Proteccién Personal (EPP) a los
productores de papa

De la teoria a la practica: sentando bases sdlidas en
buenas practicas de manufactura

El primer proceso de apropiacidn del conocimiento, a
cargo de la Ph. D. Adriana Micanquer y el magister Hugo
Gomajoa, se centrd en los principios y fundamentos de
las buenas practicas de manufacturay la normatividad de
seguridad e inocuidad alimentaria. Estos conocimientos
son la piedra angular para cualquier proceso de
transformacién agroindustrial exitoso y seguro.
Adicionalmente, se impartié una charla practica de gran
relevancia sobre poscosecha de la papa, un proceso
crucial para las posteriores etapas de transformacion
y comercializacion de un producto final de calidad, asi
como la rentabilidad econdmica para los productores

(Figura 3).

Figura3

Sesién tedrica sobre buenas prdcticas de manufactura,
higiene y bioseguridad dirigida a los pequefos productores
de papa

El componente practico de la jornada incluyé la
preparaciéndesolucionesdesinfectantes,fundamentales
para la higiene de alimentos, utensilios y equipos en
un entorno de laboratorio. Igualmente, se realizé una
practica de seleccidn y clasificacién de papa, enfocada en
pardametros de calidad como tamafo, forma y deteccidn
de daflos mecénicos o por plagas (Figura 4). Esta actividad
es de suma importancia para estandarizar la materia
prima y optimizar los procesos de transformacion.

Figura 4

Instrucciones para la preparacion de soluciones
desinfectantes en laboratorio y etapas de lavado, seleccién
y clasificacién de papa

Conclusiones del encuentro: un horizonte de

oportunidades

Este primer encuentro ha sentado las bases para un
proceso de formacion transformador. Mas alla de la
adquisicion de conocimientos técnicos, la jornada
se convirtié en un espacio de didlogo, intercambio y



revalorizacién de la papa, como un pilar fundamental de
la economia y la cultura narifiense, reafirmando su gran
valor nutricional y su inmenso potencial en la industria.
Este plan de formacién estd disefiado para empoderar
a los productores con herramientas practicas que les
permitan incursionar y fortalecerse en la transformacion
agroindustrial de la papa, abriendo nuevas puertas hacia
un futuro mds préspero y sostenible para la regidn.
Gracias a esta alianza entre los sectores de la educacién,
laempresay la sociedad, se espera que la papa de Narifio
no solo sea reconocida por su calidad en fresco, sino
también por la diversidad y excelencia de sus productos
transformados.
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